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Un “black and white diner” au lycée Emile-Baudot
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Une bedle cohésion ast désomais aéée entre los deux groupes dasses.

En lien avec le projet Contrats locaux d'accompagnement (CLA) Echecs et maths a la difficulte scolaire et
ses couleurs caracteristiques, les éléves de terminale CAP Assistant technique en milieu familial et
collectif et premiére CAP Agent accompagnant au grand age (ZAGA), ont passeé la journee du vendredi 22

decembre en noir et blanc.

Pour mettre en place cette journee, les lycéens etalent affaires au cours des dernieres semaines a
préparer, avec les enseignants, les decors, le menu ainsi que les invitations de ce moment pedagogique et
festif. Pour marquer cette journée, trois mots-cles ont été mis en avant et plus particulierement

reutilisation, recyclage et empreinte carbone (label E3D).

Du point de vue de I'acquisition des gestes professionnels, ce temps fort a permis de creer et faire vivre
une cohésion entre les deux groupes de classes, avec la mise en ceuvre des competences deja acquises et
le partage avec I'equipe educative au sens large. Comme l'ont evoque les éléves, qui n'ont pas vu passer

A cette journeée, c'etait vraiment un moment « cool », que ce soit de la préparation du repas, en passant par
la mise en beauté avec un dress code, les souvenirs photos et le service. Et d'ajouter : « C'etait super de

tout partager avec nos professeurs »,

Ce repas de fin d'année s'inscrivait dans le projet plus global "Fast Food versus Slow Food® conduit par la
classe de TCAP ATMFC dans le cadre de leur chef-d'ceuvre. Pour conduire a bien celui-ci, les eleves
avalent auparavant travaille sur I'impact des emballages ainsi que sur la santé et I'environnement. Cela

leur a permuis de saisir l'importance de faire appel aux ressourceries et reemplol dans l'elaboration de ce
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repas. Comme I'a expliqué un éléve : « Ce n'etait pas facile a faire mais, a force de perseverance, J'al reussi,

je suis trop her =,
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Fort de cette experience, le groupe d'éleves est aujourd’hul soudé pour avancer ensemble vers 'obtention
de leur CAP et la mise en ceuvre dans leur vie professionnelle et personnelle dune consommation

responsable.
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Un menu en noir et blane qui a 18 fort apprécié.



