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Les éleves, les étudiants et les professeurs du lycée des métiers de Bazeilles
vous accueillent:

Le mercredi, jeudi et vendredi midi
Accueil de 12h00 a 12h30 / Fin de service a 14h30
et
le mardi, jeudi et vendredi en soirée
Accueil de 19h15 a 19h30 / Fin de service a 22h30

LES FORMULES DU MIDI : LUNDI, JEUDI ET VENDREDI

« 19€ : menu en trois services sauf menus spéciaux

o Menu type BRASSERIE :
o 9€:entrée/plat ou plat/dessert (avec un verre de vin)
o 15€: entrée/plat/dessert (avec un verre de vin)

LE MARDI SOIR

e 29€ : menu en quatre services hors boissons

LE JEUDI SOIR

e 29€ : Soirée classique et bistronomie (hors boissons)
38€ : Bar a vin (boissons comprises)
60€ : 0 de gamme (boissons comprises)

CLICK & COLLECT : repas a emporter a 19 euros
. Cf. procédure d’enlévement a la fin du livret

LE VENDREDI SOIR : - )

AN AN AN

e 40€: « L'Excellence a la Frangaise » en cing services hors
boissons
e 60€,70€,80€ et 95€ : menus spéciaux



Quelques soirées événementielles vous seront proposées a un autre tarif,
boissons comprises ou non. Votre réservation ne sera prise en compte qu'apres
avoir recu votre confirmation par écrit accompagnée de votre reglement par
cheque libellé au nom de « l|'agent comptable du lycée des métiers de
Bazeilles. » Ce cheque ne sera encaissé qu'apres la manifestation.

LES RESERVATIONS SONT OUVERTES :
Du lundi au vendredi de 9h a 11h et de 13h30 a 15h,
sauf le mercredi

255°" 03 24 22 72 85 au Secrétariat Hotellerie

q P\ ou en ligne via le site internet du Lycée :
0\“ es 0 . . .
? e‘so““‘ https://sitetab3.ac-reims.fr/lyc-bazeilles/-wp-/
oV gaV
\e \
e\ de
‘\e‘“a“\'\o““e\\e\ Nos menus sont publiés sous réserve de
e*ce" modification ou d'annulation

Afin que chacun soit satisfait, nous n'acceptons que 2 réservations
par foyer le vendredi soir (d'autres pouvant étre mises en attente)

Pour passer un agréable moment ensemble, adoptons les bons gestes!

Pour lutter contre la propagation du Covid-19, n'oubliez-pas les gestes barriére

Toussez ou éternuez dans votre Porter un masque si possible. Respectez entre vous 1 métre de
coude. distanciation sociale.

Lavez-vous les trés régulierement Saluez sans serrer la main et Répartissez-vous a bord des trams
les mains. évitez les embrassades. et des bus pour ne pas étre trop
proches.

Lors de votre réservation, veuillez nous
indiquer tout risque d’allergie(s) ou
ALLERGIES d’'intolérance(s) alimentaire(s).

ALIMENTAIRES
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Lundi 25 Septembre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 15 euros
(un verre de vin compris)

Salade lyonnaise

**x*%

Fricassée de volaille au vin blanc,
riz pilaf

**k*

Profiteroles

Jeudi 28 Septembre 2023 MIDI

BIENVENUE EN GRECE

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

Pita Tzatziki et saumon fumé

(préparation a base de yaourt et de
concombre)

***%

Confit d'agneau a l'olive Kalamata

* k%

Assiette gourmande

Mardi 26 Septembre 2023 SOIR

Saveurs lItaliennes
Menu a 29 euros
(hors boissons)

Inspiration du jour

* %%

Mille-feuilles de tomates roties
a l'italienne

* k%

Risotto et Fritto Misto

*k*

Tiramitsu traditionnel

i
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Jeudi 28 Septembre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 15 euros
(un verre de vin compris)

Planche apéritive

*%k%

Poulet roti, jus au thym,
gratin dauphinois

**x%

Tarte aux pommes

Lundi 02 Octobre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 15 euros
(un verre de vin compris)

Tartine au Maroilles et oeuf poché

* k%

Carbonnade de joue de porec,
frites, chicon doré

**k%*

Pannequets aux pommes, glace
spéculoos maison

Vendredi 29 Septembre 2023 MIDI

Menu Application a 19 euros
( hors boissons)

Inspiration du jour

*kk

Dolmas farcies

(feuilles de vigne farcies)
*k*k

Gyros revisité

(a base de boeuf)
*kk

Galaktoboureko
(dessert crémeux et croustillant)

08,08,
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Vendredi 06 Octobre 2023 SOIR

‘ Menu a 40 euros (hors boissons) \

Sk sk X

La mise en bouche
*%k%*

Filet de flétan rdti en croite d’Ardennes,
fantaisie de gnocchis,

insert blette dans la cuisine de notre ame
*%k%k%k

Mini carré d’agneau en croiite de Parmesan,
jus court a la sarriette ,

déclinaison de légumes confits
*kkk

L'instant fraicheur
*%kk*%k

La déclinaison autour d'un Fromage frais

et affiné de chez Philippe Olivier
*kkk

‘ La gourmandise dans tous ses états \

P
£> .

Lundi 09 Octobre 2023 MIDI

Menu Application a 29 euros
( boissons comprises)

Salade César

*k*

Dos de cabillaud, écrasé de pommes de terre,
sauce vierge

*k%*

Creme brilée vanille

Jeudi 12 Octobre 2023 SOIR

Menu formule BUFFET a 19 euros
(hors boissons)

Ensemble de charcuteries, gratin dauphinois

**%

Salade verte et ronde de fromages

*kk

Buffet des desserts



Vendredi 13 Octobre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 15 euros
(un verre de vin compris)

Cassolette de boudin blanc aux
pleurotes

**k%

Cordon bleu fagon ardennaise,
salade au lard,

*k*

Pomme flambée
et cidre des Ardennes, glace au
miel

Vendredi 13 Octobre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 15 euros
(un verre de vin compris)

Macédoine de légumes

***

Parmentier de canard, salade

**%*

Dame blanche

Vendredi 13 Octobre 2023 SOIR

MENU a 40 euros (hors boissons)
~N K
La mise en bouche
*kk

Fantaisie de Bar, compression d'anguille et de
betteraves, émulsion au Wasabi

*kk*k

L'instant fraicheur

*kk*k

Composition autour d'un pigeonneau et du foie gras,

jus court truffé, déclinaison automnale
*kkk

La déclinaison autour d'un Fromage frais

et affiné de chez Philippe Olivier
*kk*k

La gourmandise dans tous ses états

|

.
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Lundi 16 Octobre 2023 MIDI Jeudi 19 Octobre 203 MIDI
Menu Application a 29 euros Menu Application a 19 euros
( boissons comprises) (hors boissons)

Bisque de crustacés, gambas

Salade César croustillantes, écume a I'estragon
*%k% **x*%
Dos de cabillaud, écrasé de pommes Pavé de beeuf sauce au poivre,
de terre, sauce vierge pommes Duchesse, légumes croquants
*%% *%x*%
Creme brilée vanille : M ' Assiette gourmande
- g J

Jeudi 19 Octobre 203 MIDI

Menu Brasserie a 34 euros
(boissons comprises)

Theme : Comme a la plage

(menu a préciser ultérieurement)

Pu——_\\



Jeudi 19 Octobre 2023 SOIR

Velouté de cepes, chips de lard

*k%k

Rable de lapin a la moutarde et
gratin de crozet au beaufort

*k*

Tarte citron destructurée

Vendredi 20 Octobre 2023 MIDI Vendredi 20 Octobre 2023 MIDI
Menu Application a 19 euros Menu Brasserie a 15 euros
(hors boissons) (un verre de vin compris)

Feuilleté de poisson Dieppois

Macédoine de légumes
* %%

*kk
Pavé de boeeuf flambé au poivre vert,

pommes Darphin aux herbes et Parmentier de canard, salade

tomate provencale
*k%k

* %%

Dame blanche

Choux et Cygne chantilly, sauce
chocolat




Vendredi 20 Octobre 2023 SOIR

‘ SOIREE LUTTE CONTRE LE CANCER PEDIATRIQUE \

Récoltes de fonds pour les cancers pédiatriques.
Réaliser les réves des enfants malades
10 Euros reversés par menu aux enfants malades
Association a but non lucratif

yi e <)
MENU a 60 euros boissons comprises PR ’{
(apéritif, 3 verres de vin, eau minérale, boisson chaude)

(\\)03(\ C\’Al

ix &t L La mise en Bouche
& &2

*kkk

Fantaisie entre la mer et I'eau douce,

écrevisses rouges de plaisirs
*kkk

L'instant fraicheur
*%kk%k

Poitrine de canard laqué, saucisse aux morilles,

pommes caramélisées, champignons sautés
*kkk

La déclinaison autour d'un Fromage frais

et affiné de chez Philippe Olivier
*kkk

La gourmandise dans tous ses états \

ﬁ Vacances d'automne
du
21 Octobre 2023
au
5 Novembre 2023




Lundi 06 Novembre 2023 MIDI

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

Cassolette de boudin blanc
aux morilles

**x%

Carré de porc poélé au cidre,
fond de poélage, pommes de
terre fondantes

**x%

Crumble aux pommes et coings
flambés a I'eau de vie de
cidre de Lalobbe

Jeudi 09 Novembre 2023 MIDI
Menu Brasserie a 34 euros
(boissons comprises)
Theme : Comme a la plage

(menu a préciser ultérieurement)

Jeudi 09 Novembre 2023 MIDI

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

Finger Food autour de la volaille

**x%

Magret de canard a I'orange,
purée de carottes au cumin

**x%

Assiette gourmande

Vendredi 10 Novembre 2

‘ MENU a 40 euros (hors boissons)
X X
La mise en Bouche
*kkk

Pavé de Thon Snacké, chutney de fruits
exotiques, caramel de tomates, vinaigrette

mangue safran
*kkk

L'instant fraicheur
*kkk

Déclinaison de volaille fermiere, foie gras,

morilles brunes
*%k%k%k

La déclinaison autour d’'un Fromage frais

et affiné de chez Philippe Olivier
*kkk

‘ La gourmandise dans tous ses états \




Lundi 13 Novembre 2023 MIDI

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

Euf Meurette

**k*%

Ballotine de volaille farcie,
sauce Chaource, pommes Duchesse

**k*

Buffet de fromages ou
Poire pochée au vin rouge,
glace vanille maison

Jeudi 16 Novembre 2023 SOIR

Menu Application a 29 euros
(hors boissons)

Assiette scandinave
(saumon et anguille)

* %%

Saint-Jacques sans corail et
gambas décortiquées, flan de
légumes, beurre blanc

**k*

Buffet de patisserie

Jeudi 16 Novembre 2023 MIDI

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

Assiette de fromages
et charcuterie

**k*

Cabillaud en croite de chorizo,
risotto

* %%

Assiette gourmande

Vendredi 17 Novembre 2023 MIDI

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

La planche de charcuteries a partager

*kk*x

Filet mignon de porc croiite de pain d'épices,
sauce bourguignonne et légumes d'automne

*k*

Duo de fromages, chutney de fruits secs et
poire pochée au vin rouge



Vendredi 17 Novembrex i'ﬁIR

>k X

Menu a 40 euros hors boissons

La mise en Bouche...
*%k%k%k

Carpaccio de St Jacques, Betteraves Chioggia, Blanc manger citron
*kkk

L'instant fraicheur
*%k%k%k

Filet de beeuf a la ficelle, millefeuille de chicons et émulsion a la coriandre
*kkk

La déclinaison autour d'un Fromage frais et affiné
de chez Philippe Olivier

*kkk

La gourmandise dans tous ses états

Lundi 20 Novembre 2023 MIDI Jeudi 23 Novembre 2023 SOIR

Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

Soirée 0 de gamme

Menu a 60 euros (hors boissons)

(Eufs farcis Chimay
Tourte de ris de veau
*kk
*kk }
Steak au poivre, pommes croquettes | 1
Sole meuniere portion et garniture %
*k% §

**k%*

Bavarois vanille, sauce caramel

Assiette gourmande




Vendredi 24 Novem

Soirée « Comme au bistrot...

Conjuguez plaisir des papilles avec I'Art de vivre a la frangaise
pour
redécouvrir les grands classiques des brasseries a la parisienne

Menu a 60 euros boissons comprises
(apéritif, 4 verres de vins, eau minérale, boisson chaude)

La mise en Bouche...
*%kk*k

Le vol au vent a la Frangaise
*kkk

L'instant fraicheur
*%k%k%x

Tournedos comme un Rossini,

fantaisie de léegumes d'hier et d'aujourd’hui
*kkk

Déclinaison autour de deux Camembert de Normandie
de chez Philippe Olivier

*kkk

La gourmandise dans tous ses états




Mardi 28 Novembre 2023 SQIR Jeudi 30 Novembre 2023 MIDI

(hors boissons)

*k%k

*k%k
Sashimi de thon rouge,

gingembre et sauce soja

Cabillaud en croiite, risotto

**%

*k*

Magret de canard a l'ail frit

*/ *k*

[}

# Assiette gourmande
i

Vendredi 01 Déecem

Assiette gourmande

Menu Application a 19 euros

Assiette de fromages et charcuterie

Menu a 65 euros boissons comprises
(apéritif, 4 verres de vin, eaux minérales, boisson chaude)

L'art de vivre a la frangaise dans la grande tradition des grands buffets
comme a Bazeilles

Dans une profusion a perdre la raison, les plats canaille de nos terroirs
cotoient les
plats incontournables de la cuisine traditionnelle frangaise.
Un espace ou I'émotion saisit tous nos sens. Un frisson de joie qui nous
envahit.
Une mise en scene qui laissera une trace indélébile dans les esprits.
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Mardi 05 Decembre 2023 SOIR Jeudi 07 Décembre 2023 MIDI

Bienvenue au Mexique
/ : Menu Application a 19 euros
/ / (hors boissons)

/ / Blenvenu en AS|e / ,
| ?

(72
[=]
[—]
-]
D
=
(723
o
[x]
-
(1]
<
(4]
=
=
[
"]
-
=
(=}
=
SSSS S

*k*
Ceviche de daurade, mangue et citron vert

Sashimi de thon rouge,

gingembre et sauce soja *kk

*kk Fajitas a composer au choix

Magret de canard a l'ail frit *kk

/ **%
/é

l Assiette gourmande
o i

Jeudi 07 Décembre 2023 SOIR

Assiette gourmande

Vendredi 08 Décembre 2023 MIDI

Les épices
Menu Application a 19 euros
(hors boissons)

1

Inspiration épicée du jour

**k%*

Foie gras poélé, vanille
Poke bowl poisson fumé
*%k%*
*kk

Cabillaud, safran
Burger canard, frites de patate douce
*k%k
*k*

Ananas, gingembre
Crémeux chocolat



Vendredi 08 Dé /

Menu a 40 euros hors boissons *** \

La mise en Bouche
*%kkk

Bouillabaisse légere de foie gras et sa déclinaison iodée.
*k*kk

L'instant fraicheur
*%k%k%k

Composition autour d'un pigeonneau et d’'un poulpe,

déclinaison autour de la betterave, oignons rouges acidulés
*kkk

La déclinaison autour d’'un Fromage frais et affiné
de chez Philippe Olivier

k%%

Des gourmandises dans tous leurs états
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Lundi 11 décembre 2023 MIDI

Menu de Noél Application
34 euros (boissons comprises)

Amuse bouche
*%%

Cassolette de la mer
*kk

- A \iolﬁaille de Bresse, sauce champagne,
. poélée de champignons, gnocchis

%]
fz*sﬁ

*kk

Fromage travaillé

*k%k

Assiette gourmande

Jeudi 14 Décembre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 34 euros
(boissons comprises)

Theme : Magie!

(menu a préciser ultérieurement)

-
w

Mardi 12 Décembre 2023 SOIR
/ il
1, Menu a 29 euros (hors boissons) | %
/ JAPONAIS

Inspiration

*k%

Gyozas de crevette

(raviolis japonais)
*kk

Tonkotsu ramen
(plat typique japonais a base de bouillon de

porc, nouilles fraiches et oeuf mollet)
*k*

Dorayaki

|

;

pe (pancake garni d’'une pate de
# haricots rouges sucrée)

Vendredi 15 Décembre 2023 MIDI

771 ///

Menu Application a 34 euros
( boissons comprises)

Cannelloni de saumon

*k*

Filet de boeuf basse température,
sauce vigneronne,
légumes oubliés

*%%

Fromages
*%%

Assiette gourmande



Vendredi 15 Décembr

Menu a 70 euro boissons comprises
(apéritif, 4 verres de vins, eaux minérales)

Célébrons NOEL AVANT L'HEURE ...

La mise en Bouche
*%k%k

Foie gras de canard confit, compotee de pigeonneau,

gelée au powre tofrefle
**x*.

« ‘ f

f...‘a
i ®

il

Homard de nas“cﬁtes I'Otl p;unes bien'mires,
pommes ratte, Mlmolette vieille

pot

dekdedk o

Filet de Beéuf, foie gras revisités comme un Rossini,
et:lats de truffes a la périgourdine
g *kkk

TRy
Sf e

La déclinaison autour d’'un Fromage frais et affiné
de chez Philippe Olivier

*kkk

La.gourmandise dans tous ses états
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Lundi 18 décembre 2023 MIDI

Menu de Noél Application
~~ 34 euros (boissons comprises)

\!
Amuse bouche é’;%k >
Kkk 7 i*\;\?

Cassolette de la mer
*%%

7\ 56

Volaille de Bresse, sauce champagne,
poélée de champignons, gnocchis

*k%*

Fromages

3 *k%

Assiette gourmande

Jeudi 21 Décembre 2023 MIDI

51;;% [ke Menu Brasserie a 19 euros

LS

i

Christmas English Menu

Scotch egg and mix salad

(oeuf pané et salade composée)
*kk

Stuffed chicken ballotine and cranberry sauce

(poitrine de poulet farcie)
*kk

Pumkin pie and vanilla ice cream
(tarte a la citrouille)

# Assiette gourmande
i

Mardi 19 Décembre 2023 Soir

Menu a 29 euros hors hoissons /
Bienvenue en Suede

Inspiration du jour

*k%

Roulade de saumon Gravelax aux
herbes, crackers et pickles de navet

*%k%*

Carré de porc aux airelles, pomme de
terre Hasselbach

**k%*

Jeudi 21 Décembre 2023 MIDI

Menu Brasserie a 34 euros
(boissons comprises)

Theme : Magie!

(menu a préciser ultérieurement)

vl

N %
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Jeudi 21 Décembre 2023 Soir Vendredi 22 Décembre 2023 Midi

» Menu Application 2 34 euros
(boissons comprises)

Cannelloni de saumon

*k*

Filet de boeuf basse température,
sauce vigneronne, légumes oubliés

Truite de Vendresse Gravlax

*k*k
*k*

Fromages

Ballotine de volaille vin jaune

*kk
*k%

" . .. . Assiette gourmande
Biiche framboise biscuit rose Reims g

é VACANCES DU

23 DECEMBRE 2023
AU
7 JANVIER 2024

de Yoé %ﬁﬂ/

o VN



Comment procéder?

Réservation : aupres du secrétariat hotellerie comme pour les réservations
classiques

Accueil des clients : 19h00 avec proposition de découverte et vente du cocktail du
jour (a consommer sur place)

Remise de la production : 19h30 a 20h00 au bar du restaurant d’application avec
proposition d'accord mets et vins et vente a emporter.

Présentation du livret de remise en température des plats avec explications
commerciales.

Merci d'apporter votre sac isotherme pour I'enlevement




SOIREE ROCK

Vendredi 19 Janvier 2024

Portes ouvertes Vendredi 09 Février 2024

Section européenne SOIREE
Anglais CABARF

Portes ouvertes Vendredi 09 et Samedi 10 Février 2024

e
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(/ .‘\\\ ‘g SOIR[[
/' CHAMPACGNE

Vendredi 29 Mars 2024
avec la collaboration du chef de cuisine Philippe MILLE et
du chef sommelier Martin JEAN du Domaine des Crayeres



Calendrier 2023

Janvier 2023 Février 2023 Mars 2023
n° | Lu [Ma[Me| Je |Ve| Sa | Di n° | Lu [Ma[Me| Je Ve | Sa | Di n° | Lu [Ma[Me| Je [Ve|Sa | Di
52 il 5 112(3|4]|5 9 112(3(|4]|5
112 |13(4(5(6|7]8 6 (6|7 (8]9]|10|11|12 10(6|7|8|9]|10|11|12
2 (9(10(11|12|13|14]|15 7 113(14|15(16|17|18 (19 11(13(14|15|16|17|18|19
3 (16(17(18|19|20|21|22 8 120(21|22|23|24|25|26 12(20(21(22|23|24|25]|26
4 123124(25|26(27)|28|29 9 12728 13 (27(28(29|30|31
5 (3031

Avril 2023 Mai 2023 Juin 2023
n° | Lu |Ma|Me| Je | Ve | Sa | Di n° | Lu |Ma|Me| Je | Ve | Sa | Di n° | Lu |Ma|Me| Je | Ve | Sa | Di
13 12 1811|123 |4|5|6|7 22 112(3]|4
1413|4]|5|16|7|8]|9 1918191011 (12(13(14 23|5|6|7|18|9 (1011

15110)11(12({13[14|15]|16 20115(16(17|18]19]|20|21 24112(13(14(15(16|17|18
161718 |19(20(21|22|23 21122(23(24|25|26|27 |28 25119(20(21|22|23|24|25

17 (24125|26|27|28|29|30 22(29(30(31 2626(27)28|29|30

Juillet 2023 Aot 2023 Septembre 2023
n° | Lu |Ma[Me| Je |Ve| Sa | Di n° | Lu |Ma[Me| Je [Ve| Sa | Di n° | Lu |Ma[Me| Je [Ve|Sa | Di
26 1]2 31 112|3|4|5]|6 35 11213
2713|14)15|6|7|8|9 32171819 (10(11(12(13 3614|567 [8]9]10

28110(11(12[13|14|15]|16 33114|15(16(17|18|19|20 37|11(12|13|14|15|16(17
29|17(18(19(20|21|22|23 34121(22(23(24|25|26|27 38|18(19|20(21|22|23 |24

3012425262728 (29(30 35(28(29|30|31 39|25(26(27(28(29(30
3131

Octobre 2023 Novembre 2023 Décembre 2023
n° | Lu |Ma[Me| Je |Ve| Sa | Di n° | Lu |Ma[Me| Je Ve | Sa | Di n° | Lu |Ma[Me| Je [Ve|Sa | Di
39 1 44 112(3|4]|5 48 11213
40|12 (3|(4|5|6(7]8 45| 6|7 (8|9 (10|11|12 4914|567 [8]9]10

4119 (10|11|12(13|14|15 46(13[14|15|16|17|18|19 50(11(12|13|14|15|16(17
42(16(17(18|19]20| 21|22 47 (20[21(22|23]24]|25|26 51(18[19(20(21|22|23|24

43|23(24(25|26|27|28 (29 48127(28(29|30 52|25(26(27(28]|29|30(31
4413031

01 janvier: Premier de I'An 15 aodt: Assomption

09 avril: Dimanche de Paques 01 novembre: Toussaint

10 avril: Lundi de Paques 11 novembre: Armistice de 1918

01 mai: Féte du travail 25 décembre: Noél

08 mai: Victoire 1945

18 mai: Ascension

28 mai: Dimanche de Pentecote

29 mai: Lundi de Pentecéte

14 juillet: Féte Nationale
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